
Die Schmankerl Karte 
vom Ruheberg 

 13:00 - 17:00 Uhr

WWW.HOHER-KNOCHEN.DE



Unsere Geschichte –
keine Revolution, unsere Evolution
Die Familiengeschichte Kevekordes ist unsere  
Wurzel. Es bestehen heute wie damals genau  
die Werte, welche auf Familie, Tradition und  
Zusammenhalt beruhen. 

Erfahren Sie mehr über unsere Geschichte auf unserer 
Webseite: berghotel-hoher-knochen.de/uber-uns/

Familienbetrieb  
in der dritten 
Generation



Frisch aus dem Sauerland
Wir sind stolz darauf, Ihnen eine Vielfalt an köstlichen Gerichten 

anzubieten, die aus frischen und hochwertigen regionalen Zutaten 
zubereitet werden. Wir unterstützen lokale Bauern und Lieferanten, 

um Ihnen das Beste aus dem Sauerland zu präsentieren. 

Täglich frische Produkte  
Frische Eier vom Bauernhof „nebenan“ in Westfeld     

und immer frische Produkte wie Fleisch,  
Obst und Gemüse aus unserer Region.

 
Brot & Brötchen  

Täglich vom Bäcker Gerke in  
Langewiese - alteingesessener  

Familienbetrieb wo der  
Teig noch von Hand  

angerührt wird.

welches bild?

Regionale Produkte



Unsere Getränkeempfehlung

Bio Schorlen             3,50 €  
Apfel, Johannisbeere und Rharbarber          

Berghotel Mocktail Ipanema                   0,2l  8,50 € 
alkoholfrei mit Maracujasaft, Ginger Ale & frischer Minze - eisgekühlt

Pink Pearls
Rosé Frizzante vom Familienweingut  
K+K Kirnbauer – Deutschkreutz Österreich  
Trinkspatz hat einen Namen

Glas 0,1 l    5,50 €
Flasche 0,75 l  27,50 €

Wild Wild White 2023 Weißwein Cuvé 
Strahlendes Zitronen gelb mit grünen Reflexen 
Am Gaumen belebende Frische mit  
mineralischen Nuancen vom Familienweingut  
K+K Kirnbauer Österreich

Glas 0,2 l  8,40 €
Flasche 0,75 l 28,50 €

Apfel-Kirsch-Fruchtsecco  
Staatsweingut Weinsberg alkoholfrei 
Perfekt für Genießer, die keinen Alkohol trinken, aber auf einen 
feinen hochwertigen Genuss nicht verzichten möchten      

Glas 0,1 l    4,90 € 
Flasche 0,75 l  25,00 €



Unsere Highlights

Bergsteigersalat „Hoher Knochen“ 13,50 € 
mit Bergwiesenkräuter-Dressing dazu Landbrot und Quark  

mit würzigem Käse aus der Attahöhle 16,50 €                      
mit gebratenen Garnelen 23,50 €
mit gebratenen Hähnchenstreifen  17,50 € 
mit Lachsfilet auf der Haut gebraten  24,50 €
mit überbackenen Ziegenkäse  18,50 €

- alternativ auch mit Balsamico-Honigdressing, Joghurtdressing
- auf Wunsch auch mit Essig, Öl, Salz u. Pfeffer zum Selberanmachen

Pasta in leichter Knoblauchsauce  
mit Tomaten-Oliven-Zucchini 12,50 €
mit überbackenen Ziegenkäse 16,50 €
mit Garnelen  22,50 €
mit Lachsfilet auf der Haut gebraten 23,50 €

mit Pasta & Salat



Vespergerichte

Sauerländer Landbrot  
mit Käse aus der Attahöhle und Tomate   12,50 €
mit hausgemachter Leberwurt und Apfel   12,50 €
mit hausgemachter Blutwurst und Senf   12,50 €
mit westfälischen Knochenschinken und Gewürzgurke  14,50 €

Sauerland ist Bierland, dazu  
empfehlen wir unser Hausbier 4B: 
Bernhard‘s Berg Bummler Bier        

Aus dem Suppentopf
Sizilianische Tomatensuppe mit Mozarella-Kugeln & Pesto   9,50 €
Rinderkraftbrühe mit Einlage        8,50 € 
Möhreneintopf mit gebratener Blutwurst   12,50 € 
Möhreneintopf mit gebratenen Apfelscheiben    12,50 €

Besonders Lecker
Käse-Wurstsalat mit Zwiebeln, Gurken und Landbrot 16,50 €

dazu einen alten Schneider  
aus dem Sauerland     2cl  3,00 € 

Empfehlung der Gastgeberin Kristin

Empfehlung unseres Hausherrens  
Bernhard Kevekordes

0,3l  3,90 €  und  0,5 l  5,50 €



Sauerländer‘s Liebling
Unser Wandergericht „Hoher Knochen“   16,50 € 
Sauerländer Drillinge mit Speck, zwei Spiegeleier und Krautsalat  
(auch vegetarisch möglich)    

Unser Klassiker        24,50 €
Sauerländer Schnitzel vom Kalb, gebratene Champignons 
mit frischen Kräutern und Spätzle

Sauerländer Drillinge sind 
kleine Kartöffelchen mit  
einer Größe von ca. 30mm

Sauerländer Drillinge
mit Quark und Blattsalat     13,50 €
mit gebratenem Roastbeef & Sauce Remoulade  19,50 €
mit gebratener Wildbratwurst, roten Zwiebeln,     
grünen Bohnen, Speck, Birne & Preiselbeersenfsauce   16,50 €

dazu empfehlen wir einen Spätburgunder  
Weißherbst desc Weinguts Bercher  0,2l  6,60 €

Empfehlung von unserer Empfangsdame



Für die Kleinen
Rotkäppchen      7,50 € 
Pasta mit Tomatensauce 
 
Rapunzel        8,90 € 
Chicken Nuggets und Pommes Frites       
 
Schneewittchen                        13,50 € 
Kalbsschnitzel mit Pommes Frites  

dazu passt hervorragend ein leckerer  
Kirsch-Bananensaft  0,1 l 2,00 €

Empfehlung von der Mama Alexandera

Wussten Sie, dass wir täglich Einblicke unseres  
Ruhebergs auf Social Media teilen?! Wir freuen uns,  

Sie bei Instagram oder Facebook zu begrüßen!

Kennen Sie unseren großen Spielplatz? 
Hier können sich die Kinder richtig austoben



Für die ganz Süßen
Belgische Waffeln  
mit Armagnac Pflaumen , Zimteis und Sahne 10,50 €
mit warmen Sauerkirschen, Sahne und Vanilleeis  9,50 € 
mit Roter Grütze, Sahne und Eis  8,90 € 

Kaffee „Hoher Knochen“  5,60 €
Kaffee, Amaretto, brauner Zucker, Grenadine, Sahne 
    
Obstsalat  8,90 € 
mit zwei Kugeln Bourbon -Vanilleeis und Sahne

2 Kugeln Schokoladeneis   6,20 € 
mit Sauerländer Eier-Likör Cheeseegg und Sahne 

Espresso Hoher Knochen  5,90 €
Eine Kugel Vanilleeis mit Eierlikör und Sahne
in einem kräftigen Espresso serviert

Tirimasu mit Kaffeeeis  8,50 € 
Creme Brulée mit Himbeersorbet 9,50 €
Gedeckter Apfelkuchen  4,40 € 
Gebackener Käsekuchen 4,40 € 
Kakao mit Nuss aus der Edelbrennerei Sasse 2cl 3,20 €  
  

dazu passen hervorragend unsere  
Liköre aus dem Sauerland von der  
Sauerländer Edelbrennerei Nuttlar

Empfehlung unserer Küchenfee



Heiße Getränke

Spirituosen

Café Creme      3,30 €
Cappuccino     3,40 €
Espresso    2,60 €
Milchkaffee    4,10 €          
Latte Macchiato    4,30 €
Kaffee „Hoher Knochen“   5,60 €
Kaffee, Amaretto, brauner Zucker, Grenadine, Sahne 
Verschiedene Teesorten  5,80 € 
im Kännchen

Edelbrennerei Kallenhardt
Obstler          2 cl  3,80 €
Williamsbrand         2 cl  5,60 €  

Edelbrennerei Nuttlar
Mirabelle          2 cl  5,60 €
Kirsch           2 cl  5,60 €
Heugeist          2 cl  5,60 €
Waldhimbeer          2 cl  5,60 € 
Geist                  2 cl  5,60 € 

Edelbrennerei Sasse  
aus dem Münsterland
Lagerkorn V.S. 0.P    2 cl   3,20 €
Cigar Special 40%     2 cl  5,30 €
Sechser            2 cl  3,20 €
Kakao mit Nuss         2 cl  3,20 €

Edelbrände aus dem  
Hause Etter Schweiz
Obstbaum            2 cl  5,80 €
Kirsche            2 cl  5,80 € 
Williams               2 cl  5,80 €



Unserer Schankweine 
Grauburgunder 2022      0,2 l 6,50 € 
Qualitätswein trocken 12,5% | Weingut Ellermann-Spiegel | Pfalz    

Riesling 2022        0,2 l 6,50 € 
Qualitätswein feinherb 11,5% | Weingut Stachel | Pfalz     

Rivaner 2022       0,2 l 6,50 € 
Qualitätswein trocken 11,5% | Weingut Georg Mosbacher | Pfalz

Le ciel rosé vin de Pays      0,2 l 6,50 €
Les Domaines Paul Mas 12% | Südfrankreich

Tempranillo Bodegas Alconde    0,2 l 6,50 €
Tierra de Castilla 13,5% 

Primitivo IGT 2022       0,2 l 6,50 €
Collezione Il MIO 13% | Sizilien

Spätburgunder Weißherbst 2022     0,2 l 6,50 €
Qualitätswein halbtrocken 12% | Weingut Bercher | Kaiserstuhl 

Grauburgunder „Feldstärke“      1 Flasche 27,00 €
Weingut Alexander Gysler | Rheinhessen

Weissburgunder & Chardonnay     1 Flasche 28,50 €
VDP Gutswein | Weingut Michel Baden | Kaiserstuhl 

Merlot Solidus        1 Flasche 35,00 € 
VDP. Gutswein trocken | Sigrist Pfalz

Lemberger S 2016        1 Flasche 39,00 € 
VDP Gutswein trocken   |  Staatsweingut Weinsberg Württemberg 
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 Bernhard und Kristin

Wir freuen uns über Ihren Besuch
auf unserem Ruheberg!

Restaurant  
Für Ihren gesamten Aufenthalt  

ist morgens und abends ein Tisch  
für Sie reserviert.

08:00 - 10:30 Uhr: Frühstück
18:00 - 21:00 Uhr: Abendessen  

Küchenannahmeschluss 20:00 Uhr

Gaststube 
Unsere Hubertusstube mit uriger Bar 
und offenem Kamin ist ganztägig bis 
in die Abendstuben für Sie geöffnet. 

Leckeres aus unsere Schmankerlkarte 
gibt es von 13:00 bis 17:00 Uhr.


